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Reforma legislativa
nas medidas
socioeducativas

Dr. Guaraci de Campos Vianna

As diferencas bdsicas entre
o sistema penal e o socioe-
ducativo sdo acompeténcia
jurisdicional e a finalidade
da medida aplicada. A apli-
cacao da medida socioedu-
cativa considerard critérios
um pouco mais eldsticos
do que o sistema penal,
fundamentos basicamente
nos artigos 100 e 112, §1°
do Estatuto da Crianca e do
Adolescente (ECA). Cumpre
ainda observar que, em
sincronia com o sistema
penal (LEP- Lei de Execu-
¢oes Penais), existe para a
competénciainfracional, lei
que regulamenta o cumpri-
mento das medidas socioe-
ducativas (Lei 12594/2012)
buscando coordenar os
sistemas Estaduais, Distrital
e Municipais, bem como
todos os planos, politicas e
programas especificos de
atendimento a adolescente
em conflito com a lei.
Ambas, penas e medidas
socioeducativas, tem afina-
lidaderetributiva, mas estas
dltimas vao além. A medida
socioeducativa tem por fi-
nalidade preponderante a
prevencao e reeducacao.
Aaplicacao dasmedidas
socioeducativas na forma
prevista, sem duivida € um
eficaz instrumento de res-
ponsabilizacdo dos ado-
lescentes em conflito com
a lei e todos que o cercam.
Entretanto hd uma necessi-
dade de aprimoramento da
lei 8069/90, por exemplo,
aumentando-se 0s prazos
de execucado das medidas
e limitando ou regrando o
arbitrio judicial na imposi-
¢do das mesmas, mas sem
que se altere o patamar de
dezoito anos como referen-
cial para a imputabilidade
penal, por queisso agravaria
a questdo, aumentando a
violéncia e diminuindo as
chances de ressocializacao.
Masvejam, recentemen-
te o pacote anticrime do
Ministro Sergio Moro au-
mentou o limite de pena de
reclusao de 30 para 40 anos
para os criminosos adultos...
Acreditamos que os limites
das medidas socioeducati-
vas deveriam ser aumenta-
dos na mesma proporcao
ou até mais. O ideal é que o
jovem cumpra medida até
0s25anos e 0 prazo maximo
de internacdo seja aumen-
tado de 3 para 5 anos, por
ato infracional praticado,
respeitando-se o limite de
25 anos de idade (e nao 21
anos deidade, como é hoje).
Os problemas que en-
frentamos sao, sem dtivida,
acrenca social e até juridica,
para nos falsa, de que o sis-
tema é inutil, ndo recupera
e ainda degrada e estigma-
tiza. Estamos convencidos
que ndo pode o sistema ser
avaliado e nem tampouco
julgado, porque ao longo da
histéria brasileira ele, a nao
ser formalmente, nunca exis-
tiu e nunca foi aplicado ou
usado em todos os seus fun-
damentos e préticas. Nao hd
tempo habil de permanéncia
nas instituicoes para se re-
cuperar. As internacoes sao
cumpridas em pouco tempo,
no regime de semiliberdade
as fugas sdo constantes e,
no regime aberto (liberdade
assistida) nao ha estrutura
suficiente nos Municipios.
Acrencade utilidade (ou
a contraria) s6 podera exis-

tir, cientificamente, quando
houver aplicacdo integral do
sistema progressivo, par-
tindo do regime fechado,
passando pelos regimes se-
miaberto e aberto e chegan-
do como ponto derradeiro,
anterior a recuperacao do
criminoso, maior ou menor
deidade, as penas ou medi-
das alternativas a privacao
de liberdade.

Nao podemosficariner-
tes diante da violéncia que
nos rouba a humanidade,
que nos animaliza. H4 que
se exigir acoes efetivas por
parte do Estado e da socie-
dade, é imperioso, portanto,
umareacao contrariaao co-
tidiano avanc¢o da violéncia,
do descaso com os direitos
humanos mais elementares.

E preciso aplicar medidas
socioeducativas em prazo
suficiente para equilibrar a
respostasocial ao crime com
aspossibilidades e perspecti-
vas de ressocializacdo. Dai a
reformalegislativa proposta.
No sistema atual, ndo ha
satisfacdo de objetivo algum.
Nao ha puni¢do nem recu-
peracao. E preciso adequar
a execucdo das medidas
destinadas aos adolescentes
asuaduplafinalidade (punir
e ressocializar/recuperar)
e, para tanto, urge que se
adotem medidas préticas e
funcionais.

Minimamente, além
das medidas de conten-
¢ao e seguranca (art. 125
da Lei 8069/90), € preciso
garantir a escolarizacdo
sequencial para o jovem
desde o momento em que
iniciar o cumprimento da
medida (v.g. internacao)
até a sua efetiva liberacao.
E essa liberacdo deveria
ocorrer somente no regi-
me de liberdade assistida,
com passagem obrigatdria
pela semiliberdade, apds
um tempo minimo de dois
anos pelo menos, nos casos
de atos infracionais graves.
Mas ndo € o que ocorre, ha
jovens que ndo passam nem
seis meses no regime fecha-
do e de 14 vao direto para a
liberdade assistida e sem
escolarizac¢ao, que alids, por
lei é obrigatéria (art. 124 da
Lei 8069/90). Nao se regis-
tramatividades pedagégicas
e religiosas nas unidades,
para falar o minimo. Os
agentes do sistema fazem
verdadeiros milagres. Mas a
assisténcia do poder publico
é precdria. Como recuperar
assim? Nem mesmo para
punir o sistema estd servin-
do; do jeito que estd nao se
pune, nem se recupera o
que significa dizer que os
sujeitos em conflito com a
lei voltam a delinquir. Dai se
propor o tema para debate,
comecando pela mudanca
legislativa.
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Gastronomia de Niteroi, em
alta, impulsiona economia

Setor gera emprego e novos negocios e cidade ganha primeiro curso de graduacao

Ulisses Davila
ulisses.davila@ofluminense.com.br

Apesar do cendrio instdvel, es-
pecialistas apontam para um
crescimento de cerca de 2,5%
economia do pais este ano.
Uma melhora que se reflete
principalmente nos setores
considerados bdsicos, como
alimentacdo. Com uma forte
vocacdo para gastronomia,
Niter6i e regidao também re-
presentam a chance de encon-
trar um oportunidade para os
que atuam ou desejam atuar
no setor de alimentacao. Mas
assim como na maioria dos
setores, a qualificacdo é um
diferencial importante, muitas
vezes indispensével.

A expectativa é que a eco-
nomia brasileira deva crescer
cercade 2,5% este ano, segun-
do a Confederagdao Nacional
da Inddstria (CNI). O que
tende a favorecer os pequenos
negocios, ja que a maioria
deles estd muito voltada para
o mercado interno. De acordo
com Juliana Marinonio, Coor-
denadora do Sebrae Leste Flu-
minense, as perspectivas sao
positivas, sobretudo, para as
micro e pequena empresas do
setor de servigos, construcao
e todas as atividades voltadas
para as necessidades bdsicas,
como comércio de alimentos
e restaurantes.

“S6 em 2019, segundo da-
dos do Cadastro Geral de Em-
pregados e Desempregados, o
Caged, foram 24.311 empregos
gerados em todo Brasil nas
atividades dos restaurantes e
outros estabelecimentos de
servicos de alimentacao e be-
bidas”, destaca Juliana.
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Se o assunto € gastronomia,
de nada adianta uma boa
gestdo se ela nao for servi-
da com pratos deliciosos.
E como comida boa se faz
na cozinha, para atender
a vocacdo do municipio e
da regido, a Universidade
Candido Mendes acaba de
lancar a primeira formacéao
superior em gastronomia
de Niteroi.

Atuando na formacio
para o setor hd seis anos,
a Ucam ja estd com matri-
culas abertas para a nova
formacao em tecnélogo,
que comeca em marco e tem
duracao de dois anos e meio.

“Gastronomia é um mer-
cado aquecido em Niteroi,
varios restaurantes e nego-
cios do setor de gastronomia
foram abertos na cidade
nos ultimo cinco anos. Mui-
tos desses negdécios ja tem
alunos nossos trabalhando.
Desde que assumi a coor-
denacdo, hd dois anos, a
gente vem se preparando

Douglas Macedo/ Arquivo
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Em todo Leste Fluminense
do Estado, que abrange os
municipios de Niterdi, Sao
Gongalo, Itaboraf, Tangu4, Rio
Bonito e Maricd, o nimero de
restaurantes dentro da regido
chega a 2.988, mas quando se
fala em outros negdcios volta-
dos ao segmento econdmico
de alimentacao forado lar, esse
nimero chegaa 10.783, segun-
do dados da Receita Federal.

S6 em Niterdi, especifi-
camente, ja sao 1.157 res-
taurantes, 1.231 lanchonetes
catalogados, e, nada menos
que, 5.660 empreendimentos
voltados para o consumo de
alimentos fora do lar, cafete-
rias, bares, pizzarias, docerias,
fast-food, e outros.

‘Para se inserir nesse con-
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Tradicional bolinho de bacalhau do Mario atrai moradores de outras cidades

texto, a qualificacdo, tanto na
drea de gestdo quanto com-
portamental, atendimento ao
cliente se torna imprescindivel
para o sucesso e a permanéncia
das empresas, bem como temas
de boas praticas e higiene. O
Sebrae possui esses treinamen-
tos, o edital para inscricdes do
projeto Sebrae na Mesa Sus-
tentdvel serd lancado no dia 10
defevereiro. Esse Um programa
de capacitacdes consiste em
preparar o empreendedor aos
desafios do modelo de negécio
como marketing estratégico,
reducdo de desperdicio de ali-
mentos, eficiéncia energética e
hidrica, sessao de negécios com
fornecedores, gestdo de pro-
cessos e hospitalidade a mesa,
atendimento ao cliente com

Alex Ramos

para conseguir oferecer essa
formacao. A universidade ja
oferece, com muito sucesso,
esse curso em Nova Fribur-
go. No final do ano passado,
finalmente saiu o decreto

oferece primeira

Chef Alexandre Gazé Filho, coordenador do curso de Gastronomia em Niter6i

autorizando”, conta Alexan-
dre Gazé Filho, coordenador
do curso.

Em Niterdi, a Ucam ja
possui um curso de um ano
que voltado para o trabalho

exceléncia”, destaca Marinonio.

Destaques - O presidente da
Neltur, Paulo Novaes, lembra
que a cidade possui destaques
nacionais e até internacionais
na gastronomia, com restau-
rantes como Dona Henriqueta,
Seu Antonio do Cafubd, Caneco
Gelado do Madrio, além dos
points de frutos do mar, o his-
térico Mercado de Peixes Sao
Pedro, a praia de Itaipu, a orla
de Jurujuba e o mais recente
point cultural e gastronémico,
0 Reserva Cultural.

‘Niteroi se consolidou pela
sua boa gastronomia e cada
vez mais a cidade é conhecida
e recebe turistas pelos seus
polos gastron6micos, que se
soma ao polo cervejeiro arte-
sanal. H4 uma acdo conjunta
do Poder Publico, do Turismo,
da Cultura , no incentivo e
divulgacdo desse nicho de
mercado, que faz girar a eco-
nomia da cidade e abre novas
perspectivas de emprego,
destaca o presidente da Neltur.

Mais incentivos - Nos ulti-
mos anos com incentivo e
apoio do Governo Municipal
foram criados vdrios polos
gastrondmicos, que viraram
point dos jovens, das familias
niteroienses e dos turistas. ‘A
Neltur tem dialogado com o
setor e em ocasi0es especiais
tem proposto agdes em con-
junto. Para julho estd previsto
o Congresso Internacional de
Arquitetos no Rio e Niterdi
estd se preparando para re-
ceber esta demanda, quando
serd proposto ao setor gastro-
ndémico a criacdo de pratos
especiais.

graduacao

na cozinha. Mas, segundo
Gazé, no curso de tecnélogo
que comeca a ser oferecido,
além de preparar pratos,
o aluno também aprende
outras ferramentas profis-
sionais necessdrias para um
profissional completo neste
segmento, COmo a prepara-
¢do de drinks, marketing,
panificacao, nutricdao, ges-
tao, entre outros.

‘Todos os semestres
tém aulas praticas. O aluno
aprende confeitaria e cozi-
nha salgada no mesmo cur-
so. Ou seja, um curso muito
mais completo no que diz
respeito a preparagdo para
o mercado. E uma formacao
sobretudo para gestdo e ad-
ministracdo para os setores
de gastronomia e turismo.
Apesar do alto custo dos
insumos que a gastronomia
acarreta, conseguimos che-
gar a um valor razodvel, mais
barato que um curso de di-
reito, por exemplo”, conclui
o coordenador.m

Restauracao na Casa de Cultura
em Marica entra na reta final

Um dos principais prédios historicos do municipio esta sendo recuperado

Na reta final de sua restaura-
¢ao, a Casa de Cultura, um dos
principais prédios histéricos
de Maricd - que ficou pronto
em 1841 e ja abrigou a Cadeia
Publica, a Camara Municipal
e a Prefeitura — recebeu na
ultima semana a visita do
diretor do Instituto Estadual
do Patrimoénio Cultural (Ine-
pac) Claudio Prado de Mello.
Acompanhado da secretdria
de Cultura do municipio, An-
drea Cunha, ele se disse muito
bem impressionado com o
andamento dos trabalhos.

“O trabalho est4 sendo feito
commuita dedicagao e esmero.

E um grande prazer acompa-
nhar um projeto que recom-
poe a atmosfera do passado
de um edificio tao importante,
num momento em que a So-
ciedade se desprende de sua
memoria”, destacou Mello,
que esteve ainda em outros si-
tios histéricos maricaenses: a
Fazendado Bananal, em Ponta
Negra, e asigrejas de Sao José
de Imbassai e de Nossa Senho-
ra da Satide, em Ubatiba.

O diretor também afirmou
ter certeza de que apos a rea-
bertura, a Casa de Cultura sera
um grande chamariz para que
mais pessoas visitem Marica. O

Inepactambém ajudard, segun-
do ele, na definicdo do uso pu-
blico do espaco. “Eventos como
oficinas de artes, por exemplo,
nao sdo muito recomendados,
pelo risco de sujar ou danifi-
car o patrimonio restaurado,
até por sabermos como essa
restauracdo é dificil e cara. O
ideal é que seja priorizado o
uso como museu, com abertura
para eventos mais dindmicos
em parte do prédio, como no
salao superior”, explicou.

De acordo com a secretdria
Andrea Cunha, a restauracdo
do prédio estd quase pronta—a
intervenc¢ao maisimportante a

ser realizada nos préximos dias
é a instalacdo de um elevador
para pessoas com deficiéncia,
jé autorizada pelo préprio
Inepac, uma vez que o edificio
é tombado como patriménio
histérico estadual.

“A previsdo é de que a obra
seja entregue em até dez dias”,
afirmou Andrea, listando os
principais usos pensados para
o0 espaco: “Vai funcionar como
museu histérico e usaremos
para outros eventos o saldo su-
perior, que abrigou as sessoes
da antiga Camara. Também
teremos outra sala, para mul-
tiplas acoes culturais”.



